
 
 

 
 
 
 

VIII JORNADAS  
DEGUSTACION 

SETAS DE OTOÑO 
 
del 9 de Octubre al 8 de Noviembre 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo micológico 
 

***  
Capuchino de boletus 

(boletus pinícola) 
 

***  
Ensalada templada de níscalos y 

cecina de Villarramiel a la 
vinagreta de granada 

(lactarius deliciosus) 
 

***  
Lomo de bacalao al pil-pil de 

hongos, servido con tallarines de 
tinta de calamar 

(boletus edulis) 
 

***  
Pierna de lechazo churro 
deshuesada rellena de sus 

mollejitas, “pie azul”, “lengua de 
vaca” y siitake 

(lepista nuda, hyndum repandum, 
lentinus edodes”) 

 
***  

Crema catalana de rebozuelos con 
helado de trompetas 

(chantarellus cibarius, cratarellus 
cornucopiodes) 

 
***  

Orujo de perrechicos de la 
primavera pasada 

 (perretxicos) 
 

*** 
Café 

 
Vino D.O. Ribera del Duero 

Moneo Joven 
 

Agua de Lebanza 
 

P.V.P 35.00€ 
(IVA incluido) 


